MONTAG
30.06.2025

DIENSTAG
01.07.2025

MITTWOCH
02.07.2025

DONNERSTAG
03.07.2025

FREITAG
04.07.2025

BISCHOFLICHER
CAMPUS

FUR BILDUNG
UND BERUFUNG
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SPEISEPLAN 2Menii

Menii Kiga 1

Menii Kiga 2

Klare Tomatisierte Gemisesuppe mit
Reibteig (C, A)
auf der Haut gebratenes Seehechtfilet
(D)
Petersilienkartoffel
Blattsalat mit Radieschen
Kiwi

Klare Tomatisierte Gemisesuppe mit
Reibteig (C, A)
gerosteter Semmelknodel mit Ei &
Krauter (C, A, G)
Blattsalat mit Radieschen
Kiwi

Klare Gemusesuppe mit Kornnockerl (C,
A G L
Paprikahendlragout (A, G)
BIO-Fusilli (A)

Griner Salat gemischt
Krapfen (C, A, G)

Klare Gemusesuppe mit Kornnockerl
(CAGL
Gnocchi mit Griinem-Pesto &
Grillgemdise
Griner Salat gemischt
Krapfen (C, A, G)

Krautersuppe (A, G, F)
gebratener Reis Nasi Goreng mit
knackigem Gemdise und Ei (C, A, F)
Eisbergsalat
Obst

Krautersuppe (A, G, F)
GrieBschmarren mit Zwetschkenrdster
(A G)

Obst

Klare Gemusesuppe mit Dinkelnockerl
(C,AGL
Ofenfrischer Leberkase
Kartoffelpiree (G)
Krauthauptelsalat
Ananas

Klare Gemusesuppe mit Dinkelnockerl
(C.AGL
Soja-Ragout Toskanische Art mit
gegrilltem Gemiuse (A, F)
BIO-Reis
Krauthauptelsalat
Ananas

Klare Gemusesuppe mit BIO-Sternchen
(AL
Schweinskarree mit Senfsauce (A, G, M,
F)
Spinatspétzle (C, A)
Rote Ribensalat (O)
BIO-Apfel

Klare Gemusesuppe mit
BIO-Sternchen (A, L)
knusprige Pizza Margherita mit
Oregano (A, G)

Rote Ribensalat (O)
BIO-Apfel

Wir wiinschen einen "guten Appetit"
Meniplananderungen, Druck- und Satzfehler vorbehalten!

Bischoflicher Campus Augustinum / Lange Gasse 2 / 8010 Graz / www.augustinum.at / kueche@augustinum.at

Fur die Kalenderwoche:
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Zertifiziertes BIO-Teilsortiment
durch Austria BIO-Garantie
AT-BIO-301

\

FAIRTRADE

Osterreichischer
Gastronomiepartner

Fair Trade Austria

Allergeneinformation laut
Codex-Empfehlung:

CEI

E Erdniisse
D Fisch

A Gluten

B Krebstiere
P Lupinen

G Milch

H Schalenfriichte
L Sellerie

M Senf

N Sesam

F Soja

O Sulfite

R Weichtiere
AP Aspartam




