MONTAG
28.09.2026

DIENSTAG
29.09.2026

MITTWOCH
30.09.2026

DONNERSTAG
01.10.2026

FREITAG
02.10.2026

BISCHOFLICHER
CAMPUS

FUR BILDUNG
UND BERUFUNG

W AUGUSTINUM
A

7

SPEISEPLAN 2Menii

Menii Kiga 1

Menii Kiga 2

Klare Gemusesuppe mit Butternockerl (C,
A G L)
pikantes Putenreisfleisch mit Karotten,
Paprika & Sellerie (A, L)
bunter Blattsalat
Obst

Klare Gemusesuppe mit Butternockerl
(CAGL
Erdapfelknddel mit Schwammerlsauce
(CAGO,F
bunter Blattsalat
Obst

Karottencremesuppe (A, G, F)
Krauterkarreebraten mit Jus (A, O, L)
Ebly-Sonnenweizen mit Gemuse (A, L)
Kartoffelsalat, Kerndldressing (M)
BIO-Apfel

Karottencremesuppe (A, G, F)
hausgemachter GrieBschmarren mit
Zwetschkenroster (A, G)
BIO-Apfel

Klare Gemusesuppe mit Biskuitschoberl
(CAL
Ragout von der Pute mit
BIO-Makkaroninudeln (A)
Kopfsalat gemischt mit Karotten
Kuchen (C, A, G, F)

Klare Gemusesuppe mit
Biskuitschoberl (C, A, L)
Quinoalaibchen auf (C, A, G, O, L)
Krautsalat mit Curry (G)
Kopfsalat gemischt mit Karotten
Kuchen (C, A, G, F)

Klare Gemusesuppe mit BIO-Buchstaben
(AL
knusprig gebratene Augsburger mit
Salzerdapfel
Rotkraut (A)
Endiviensalat
BIO-Banane

Klare Gemusesuppe mit
BIO-Buchstaben (A, L)
bunte BIO-Bulgurpfanne "Orient" mit
knackigem Marktgemdse (A)
Endiviensalat
BIO-Banane

Klare Gemusesuppe mit Frittaten (C, A,
G L)

Seehechtfilet im klassischen Pariser
Ei-Mantel (C, D, A)
BIO-Basmatireis
Griner Salat gemischt
Heidelbeer-Topfencreme (G)

Klare Gemusesuppe mit Frittaten (C, A,
G L)

Herzhaftes Kartoffelgratin aus dem
Ofen mit Schnittlauchsauce (C, A, G, F)
Griiner Salat gemischt
Heidelbeer-Topfencreme (G)

Wir wiinschen einen "guten Appetit"

Meniplananderungen, Druck- und Satzfehler vorbehalten!

Bischoflicher Campus Augustinum / Lange Gasse 2 / 8010 Graz / www.augustinum.at / kueche@augustinum.at

Fur die Kalenderwoche:
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Zertifiziertes BIO-Teilsortiment
durch Austria BIO-Garantie
AT-BIO-301

\

FAIRTRADE

Osterreichischer
Gastronomiepartner

Fair Trade Austria

Allergeneinformation laut
Codex-Empfehlung:

CEI

E Erdniisse
D Fisch

A Gluten

B Krebstiere
P Lupinen

G Milch

H Schalenfriichte
L Sellerie

M Senf

N Sesam

F Soja

O Sulfite

R Weichtiere
AP Aspartam



Alle
Hervorheben

Alle
Hervorheben

Alle
Hervorheben

Alle
Hervorheben

Alle
Hervorheben


